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RESUMO

Atualmente, através dos meios de comunicacdo divulgadas inUmeras noticias so
alimentos contaminados que causam prejuizos a simidemem. No Brasil, o termo vigilanc
sanitéria foi empregado para demarcar o campolgkegaiblica, que tem como finalidade me
a protecdo da saude por meio diminacdo ou da reducdo do risco. Dentre os casais
recentes de doencga relacionada ao consumo de gsodlirnenticios, deste-se a transmisséo
da doenca de Chagas por meio da ingestdo de caldmmh ocorrido no estado de S:
Catarina, além do cousio do suco de acai, e caldo de cana, no estadmdpa. Diante des:
problematica, e considerando a importancia de seobtados controles de forma a prev
doencas transmitidas por alimentos, a ANVISA elaba Resolugédo RDC 218, de 29/07/2(
que contém normas e procedimentos para a manipulagiéntdc-sanitaria de produtos (
origem vegetal. A referida Resolugdo estabeleampéan, as principais caracteristicas
unidades de comercializacéo. Esta pesquisa teve objativo avaliar a implantédo e a eficacia
da citada resolugcao, em unidades de comercializégfoodutos de origem vegetal em Salv:
— BA. A amostra foi constituida por 217 unidades dmercializacédo, localizadas em 5 (cin
Distritos Sanitarios, onde foi realizada aplicagde um formulério seméstruturado respondic
pelos responsaveis ou manipuladores de alimen®sidades identificadas como: quiosq
barracas, isopores, carrinhos, carrinhos com e¥agfio, moenda e ambulantes. Os proc
selecionados foram: agua cleco, caldo de cana, sucos de frutas e sucos pa gelfrutas. Pal
analise dos resultados obtidos foi empregada dist&ta descritiva e analise-variada, que
auxiliaram na exploracédo do objeto. Para a detexgdin da eficacia das unidades, foistruida
uma classificacao e, consideradas eficazes aggetapresentaram indice minimo de 95%
total das questdes formuladas, numa classificagi@belecida de 0 a 25% (Critico); de 25 a 't
(Regular); de 50 a 75% (Bom); e de 75 a 100% (Qtidaartir dos resultados obtidos, pi-se
concluir que o grupo de comerciantes de alimentosb&las de origem vegetal foi formado,
sua maioria, por homens, com escolaridade predont@rdo ensino fundamental incomplet
apresentando poucos casos de corantes com curso superior. Obsel-se uma significativa
participacdo de comerciantes imigrantes de outdagles do interior da Bahia. Pise observar
gue a maioria dos comerciantes nao participou @leaimento a respeito das boas pratica
manipulaca, o que levava a inadequacao dos procediment@nltc-sanitarios, além do que
procedimento de lavagem de maos se realizava deafamradequada. O Distrito com ma
porcentagem de unidades licenciadas foi o do CeHistorico e o produto com mai
porcentagem de licenca foi o coco. Quase a totadiddas unidades de comercializa



desconhecia a norma e a existéncia de licengantérbeiriu nos conhecimentos da mesma, como
também a visita da Vigilancia Sanitaria ndo se @sscao fato deste conhecimento. As visitas
de fiscalizacdo ocorreram de modo esporadico. At&xtia da norma nao foi eficaz para
cristalizar o conhecimento dos procedimentos higtéesanitarios adequados. Observou-se que
parte das unidades (23,04%) mantinham os seustpsofdrtontos protegidos e refrigerados, sem
contato com ambiente externo, em caixas de isopgaorafas térmicas. Nenhum produto ou
Distrito Sanitario estava em conformidade com asnas estabelecidas pela Resolucdo RDC
218/05, subentendo-se que a referida norma naapla@ada adequadamente com relacdo aos
procedimentos higiénico-sanitarios. Em relacdordarmidade com a Resolugdo RDC 218/05, o
produto que mais se destacou foi o suco de poleadendo aos procedimentos higiénico-
sanitarios; estrutura fisica e protecdo do prodatmecedores e matéria-prima. Estas unidades
foram classificadas como “Bom”. A Resolucdo RDC /258 de acordo com a pesquisa
realizada, por si s6 ndo se basta. H4 que se ireplemacfes educativas, mais coerentes e
viaveis, por parte da ANVISA para o controle e diszacdo da atuacdo dos comerciantes de
alimentos e bebidas de origem vegetal, para ges psssam, através do conhecimento do risco
das suas atividades, garantir a seguranca alimgosausuarios, por meio de uma manipulacéo e
comercializacao seguras.
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ABSTRACT

In the globalized world the media plays a very img@ot role when related to contaminated
foods which can be source of health issues in tpulation in general. The denomination of
sanitary vigilance was employed to establish tleé&fof study related to public health which
targets health protection by reducing or extingmigtthe risk of disease. The Chagas disease
spread by the sugar cane juice in Santa Cata@b@ ahd in Amapa state the contamination also
promoted by the acai juice besides the sugar caree ave among recent descript cases.
Considering this problem and the need of contrgllirto prevent food transmitted diseases, the
ANVISA (Brazilian National Agency of Sanitary Vigihce) has elaborated resolution RDC 218
of 07/17/2005 where laws and procedures are statedder to reach the hygienic and sanitary
manipulation of the vegetable originated produ@tsis resolution also establishes the proper
way of commercializing it in several levels, inciogl the involved commercial establishments
where food is available for sale. This researchthasbjective to evaluate the implantation and
efficacy of referred resolution in the units of aoercialization of products of vegetal origin in
Salvador, Bahia, Brazil. The design was compose@d1dystores samples, placed in 5 different
sanitary districts, where it was proceeded a sémémired form application which was
answered by the stores managers or employees whmge work with the following units:
street stores e street cars with and without progkigeration and ambulant street sales. The
following products were elected to this study: qudowater, sugar cane juice, fruits juices and
frozen pulp juices. Descriptive statistic was use@nalyze the results and also the bi-variated
analysis to help with the proper study of the obj&be efficacy determination was determined
in the following way: critical (0-25%), Regular (B®%), Good (50-75%) and Excellent (75-
100%). Considering the outcome the conclusion \wasthe majority of the vendors were man
with incomplete primary educational levels, withrwéew cases of vendors with college degree.
It was remarkable also the great numbers of immigricom another parts of Bahia State. It was
observed that most traders not participated imitngi about the best practices of manipulation,
which led to the inadequacy of sanitary-hygieniogadures, as well as the procedure for
washing of hands were carried out in an inapprégprimanner. The district with the highest
percentage of licensed units was the center abityistnd the product with the highest percentage
of license was the coconut. Almost all the studiaeds didn’t recognize the resolution 218, but
this event didn’t have an impact in their commdraietivities or caused inconvenience to the
establishment license issued by the sanitary vigdaSanitary control happened eventually and
this procedure wasn’t enough to clarify proper kygt and sanitary procedures. In some
establishments was noticed proper refrigeration @modection but none of the products would
receive proper sanitary treatment as stated inlugso 218/05, concluding that the referred
resolution wasn't in fact totally observed. Theguot with best proper care was the frozen pulp
juices, not only the product itself but also phgsistructure of the store, product protection and
vendors were aware of the statements of resol@ik8i05. Such units received score “good”.
According to this research the resolution 218/0faioff away of being enough when related to
satisfactory hygienic food control. It is necesstrymplement educational efforts to the proper
control and commercial work of vegetable origindeand beverage vendors in order to assure
proper security in food manipulation and commeizaion.
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