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EMENTA / OBJETIVO

EMENTA

Apresentagao do curso e dos seus objetivos. Amplitude do conceito de gastronomia e o estado da
arte. A formacgao do gastrbnomo e a exploragao do seu campo de atuagéo. Tendéncias da profissao
e suas especializagdes.

OBJETIVO
Proporcionar aos ingressos do curso uma visdo da formacgado, do exercicio profissional e as
tendéncias de mercado na area da gastronomia.

METODOLOGIA

AULAS: exposigao oral participativa e exposicéo de filmes

AVALIAGAO: participacdo, frequéncia, apresentacao de resenhas cientificas.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1 — Amplitude do conceito de gastronomia e o estado da arte

2 - A origem da profissao

3- A formac&o em gastronomia: nivel médio, superior
3.1. No Mundo
3.2. No Brasil
3.1.1. As Diretrizes Curriculares
3.1.2. O curso de graduagao da UFBA




4 — A pos-graduagcao em Gastronomia
5 — A Pesquisa em Gastronomia

6 - O Exercicio Profissional do Gastrénomo
6.1. O uniforme
6.2. Os érgaos de Classe
6.4. Competéncias e Habilidades profissionais dos diversos profissionais da area da
Gastronomia
6.3. Os profissionais de destaque no Brasil e no mundo
6.4. Campo de Trabalho do Gastronomo
6.5. Perspectivas salariais
6.6. Eventos gastronémicos no Brasil € no mundo

8 — As tendéncias da Gastronomia

BIBLIOGRAFIA

BASICAS
CASTRO, Odilon Braga. Cozinha e cozinheiros: um estudo sobre alimento seguro em
restaurantes populares no bairro do Comércio do Salvador. 2007. Mestrado em Alimentos —
Escola de Nutricdo, Universidade Federal da Bahia — Salvador.

FRANCO, Ariovaldo. De cagador a gourmet: uma histéria da gastronomia. 2. ed. rev. Sdo
Paulo: Editora SENAC Sao Paulo, 2001.

KELLY, lan. Caréme: Cozinheiro dos reis. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed., 2005

BIBLIOGRAFIAS COMPLEMENTARES

BRASIL. Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996. Estabelece as diretrizes e bases da
educacdo nacional. Disponivel em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/ Leis/L9394.htm>
Acesso em: 15 jul. 2008.

. Ministério da Educacédo e Cultura. Decreto n°. 5.154, de 23 de julho de 2004.
Regulamenta o § 2° do art. 36 e os arts. 39 a 41 da Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de 1996,
que estabelece as diretrizes e bases da educagdo nacional, e da outras Providéncias.
Disponivel em: <http://portal.mec.gov.br/setec/arquivos/
pdf legislacao/superior/legisla_superior_dec5154.pdf> Acesso em 15 jul. 2008.

. . Parecer CNE/CP 29/2002. Trata das Diretrizes Curriculares Nacionais no
Nivel de Tecnologo. Disponivel em:
<http://portal.mec.gov.br/setec/arquivos/pdf_legislacao/superior/legisla_superior_parecer292002
.pdf> Acesso em 15 jul. 2008.

. Parecer CNE/CP 776/97. Orienta para as diretrizes curriculares dos cursos de
graduacao. Disponivel em:
<http://portal.mec.gov.br/setec/arquivos/pdf_legislacao/superior/legisla_superior_parecer77697.
pdf > Acesso em 15 jul. 2008.




. Secretaria de Educacado Superior. Educagao Profissional e Tecnolégica.

Disponl'.vel em:
<http://portal.mec.gov.br/sesu/index.php?option=content&task=view&id=773&ltemid=306>
Acesso em 15 jul. 2008.

BRASIL. . Cursos Segqiienciais. Disponivel em:
<http://portal.mec.gov. br/sesu/lndex php?option=com_content&task=view&id=846&Itemid=549>
Acesso em 2 jun. 2008.

. Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais. A situagcao legal dos
cursos. Disponivel em: <http://www.educacaosuperior.inep.gov.br/ situacao_legal.stm> Acesso
em 2 jun. 08.

Os tipos de curso e de diploma. Disponivel em:
<http: //WWW educacaosuperlorlnep gov.br/ tipos_de_curso.stm#habilita> Acesso em 2 jun.
2008.

. Ministérios do Planejamento, Orgcamento e Gestdo. Instituto Brasileiro de Geografia
Estatistica. Economia do Turismo — uma perspectiva macroeconémica 2000-2005. Disponivel
em:
<http://www.ibge.gov.br/home/estatistica/economia/industria/economia_turismo/2000 2005/def
ault.shtm >Acesso em 6 mai. 2008.

CASCUDQO, Luis da Camara. Histéria da alimentagao no Brasil. 3. ed. Sdo Paulo: Global,
2004.

CENTRO UNIVERSITARIO DA BAHIA. Horéario do Curso de Gastronomia 2008.2. Disponivel
em: <http://www.fib.br/docs/graduacao/horarios/2008.2/hospitalidade/ gastronomia.pdf> Acesso
em: 15 out.2008.

FERNANDEZ-ARMESTO, Felipe. Comida: uma histéria. Rio de Janeiro: Record, 2004.

GASTRONOMY SCHOOLS & DEGREE PROGRAMS. Disponivel:
<http://www.foodvacation.com/id17.htmI> Acesso em: 14 out. 2008

IGLESIAS, José Carlos. Sabor & Saber. Sdo Paulo: Editora Singular, 2007.

LEAL, Maria Leonor de Macedo Soares. A Histéria da gastronomia/ Rio de Janeiro: Ed.
Senac Nacional, 1998.

NASCIMENTO, Angelina de Aragao Bulc&do Soares. Comida: prazeres, gozos e transgressoes.
2. ed. rev. e ampl. Salvador: EDUFBA, 2007




SABORES GASTRONOMIA. Disponivel em: <http://www.saboresdomundogastrono
mia.com.br/web/cursos.asp> Acesso em: 12 out. 2008.

SALLES, Daniel Vazquez. Introducién. In: El arte de la cocina — De re coquinaria. Barcelona:
Villa Massa, 2007.

SENAC. DN. Multissabores: a formacdo da gastronomia brasileira. / Nick Zarvos; Carlos
Augusto da Silva Ditadi. Rio de Janeiro: Ed. Senac Nacional, 2000.




